
MENÚ nocheviejanochevieja
Platos fríos

- SURTIDO DE JAMÓN Y FIAMBRES IBÉRICOS.

- QUESO MANCHEGO.

- GAMBONES A LA PLANCHA.

- VOL.-AU-VENT SURTIDOS DE MOUSSES. 

- ENSALADA GOURMET DE RAÍZ DE APIO CON NUECES Y LANGOSTINOS.

- ENSALADA DE COGOLLOS DE TUDELA CON PIMIENTOS ASADOS, QUESO FRESCO Y 

ANCHOAS DEL CANTÁBRICO.

- RINCÓN JAPONES: ROLLS, MAKIS Y NIGUIRIS CLÁSICOS      

Platos calientes
- VIEIRAS RELLENAS AL GRATÉN.

- NIDOS DE MIL-HOJAS DE QUESO DE CABRA Y CONFITURA DE TOMATE.

- TWISTER DE LANGONSTINO EN PASTA FILO CON SALSA ROMESCU. 

- CROQUETAS SURTIDAS CASERAS.

- REDONDO DE TERNERA MECHADA CON SALSA DE CIRUELAS.

- LOMOS DE MERLUZA CON SALSA DE ESPÁRRAGOS NAVARROS.

Postre
- DEGUSTACIÓN DE FRUTAS TROPICALES.

- SURTIDO DE REPOSTERÍA CASERA.

Bodega
- VINO BLANCO Y TINTO  (RIBERA DEL DUERO)

- CERVEZAS, REFRESCOS Y AGUAS MINERALES.

- CAVA.

- UVAS DE LA SUERTE Y COTILLÓN.

- RESOPÓN A ALTAS HORAS DE LA NOCHE                          

(SI EL CUERPO AGUANTA)

FECHA LÍMITE DE RESERVA MIÉRCOLES 26 DE DICIEMBRE                        PRECIO: 52,50€

-BUFFET-



MENÚ 

Platos fríos

- JAMÓN Y QUESO.

- FRIVOLIDADES DE HOJALDRE VARIADAS.

- MINI PIZZAS.

- CROQUETAS CASERAS DE POLLO.

- PINCHOS DE TORTILLA.

- PULGUITAS VARIADAS.

Postre

-HELADOS VARIADOS.

- UVAS DE LA SUERTE.

- COTILLÓN.

Bebida

- REFRESCOS

FECHA LÍMITE DE RESERVA MIERCOLES 26 DE DICIEMBRE         PRECIO: 20

-BUFFET-
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